
《新型コロナウィルスに対する取り組みにつきまして》 

 

沼津魚がし鮨では、お客様ならびに店舗社員、店舗パートアルバイト従業員への感染症予防

として、各店舗で厳格な衛生管理マニュアルの元、以下の取組みを行っております。 

1.消毒液の設置 

店内入口に、お客様にお使いいただける消毒液を設置しております。 

2.店内および厨房消毒の実施 

テーブルやタッチパネル、流れ鮨ではレーン部分、お手洗い、店舗出入口の取っ手の消毒

を実施しております。また、厨房の作業台などに関しましても、定期的に消毒を行っており

ます。 

3.従業員の手洗い並びにうがいの徹底 

  従業員は、1 時間に 1 回の手洗いの実施、および手洗い後の消毒液の噴霧並びにうがい

を徹底しております。 

4.従業員のマスク着用の推奨・健康管理の徹底 

お客様に安心してお食事をお楽しみいただき、同様に従業員も安心して業務を行えるよう、

マスクの着用を推奨することといたしました。また、勤務前には検温や健康チェックの実施

を徹底しております。 

5.入店に関するお願い 

体調のすぐれないお客様には入店をご遠慮いただく場合がございます。ご了承ください。 

客席においては隣り合った座席は一定の距離を確保してなるべくご案内するようにいたしま

す。 

6.レジでのトレイ利用について 

レジでの金銭の受け渡しさせていただく時は、専用のトレイを使用する事で、直接手渡しす

る事が無いようにいたします。またレジにおきましては飛沫防止用のシートを設置させてい

ただいております。 

状況を注視しながら、お客様や従業員の健康と安全のために必要な取り組みを行ってまいり

ます。ご理解ご協力の程、何卒よろしくお願い申し上げます。 

                            


